
Legende der Zusatzstoffe auf der letzten Seite / die Allergene-Karte erfragen Sie bitte 

 

Vorspeisen 
 

Schmalzbrotteller4 mit Gurke € 4,50 
Französische Zwiebelsuppe2,4 € 6,00 
Fruchtige Tomatencremesuppe  € 5,00 
mit Sahnehaube und Toast4  

Rindfleischsuppe mit Nudeln € 5,00 
hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot4 € 6,00 
feuriges Chili Con Carne und Toast4 € 6,00 
 

 

Hauptgerichte 
 

Argentinisches Rumpsteak (ca. 230g) € 22,80 

mit Pommes Frites 
 

gerne servieren wir Ihnen ihr Steak alternativ mit 
Bratkartoffeln, Kroketten oder hausgemachtem Kartoffelsalat14. 

 
anstatt Kräuterbutter kann gereicht werden: 

 
eine scharfe Pfeffersauce € 2,00 
ein gebackenes Spiegelei. € 2,00 
würzig gebratene Zwiebeln € 2,50 

 
lecker dazu ein Beilagensalat € 3,50 

 
 

 
Herzhaftes aus dem Ofen 

 
Toast „Hawaii“  € 11,50 

Ananas auf Toast4 und Kochschinken16 mit Gouda, 2 
überbacken 

 
Toast nach „Art des Hauses" € 12,50 

Zwiebeln & Champignons auf Toast4, Kochschinken16 
und Gouda2 überbacken 
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Schnitzelkarte 
 

wir servieren wahlweise zu Ihrem Schnitzel Pommes Frites, Bratkartoffeln, Kroketten 

oder hausgemachten Kartoffelsalat14. 

 
Schnitzel „Wiener Art“  € 13,50 

paniert mit einer Scheibe Zitrone 
 

Schnitzel „Jäger Art“ 5 € 15,80 
in einer feinen Champignonsauce 

 
Schnitzel „Zigeuner Art“5 € 15,80 

in einer deftigen Paprikasauce 
 

Schnitzel „Holstein“  € 15,80 
mit einem Spiegelei 

 
Schnitzel „Madagaskar“  € 15,80 

in einer kräftigen Pfeffer-Cognac-Sauce 
 

Schnitzel „Hawaii“ 16,4 € 15,80 
mit Ananas und Gouda, überbacken 

 
 

Salate8 
 

Salate, frisches aus der Natur 
Salatteller “Mediterran“ 
  mit Mais, Zwiebeln, Möhren, Gurken und 
würzig gebratenen Garnelen € 14,80 

 
Salatteller „Rondell“ 
  mit Mais, Zwiebeln, Möhren, Gurken, Ei 
und zarten Hähnchenbruststreifen € 13,80 

 
Salatteller „Käse- Schinken“ 
  mit Mais, Zwiebeln, Möhren, Gurken, 

würzigem Gouda4 und gekochten Schinken16 € 11,50 
 

Beilagensalat  € 3,50 
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Nudelgerichte 

 
Bandnudeln 
mit buntem Gemüse, an einer Käsesauce und Parmesan € 11,80 
mit einem würzigem Paprika-Rindergulasch5 € 12,50 
mit einer feinen Hachéesauce5 € 11,50 
 
 

Flammkuchen4  
 

Elsässer gratiniert € 10,90  
Crème fraîche2, Speck4, 11, Zwiebeln und Käse2 
 
Champignon-Speck € 12,50 
Crème fraîche2, Speck4, 11, Zwiebeln, 
frische Champignons und Käse2 
 
Paprika-Schinken € 12,50 
Crème fraîche2, Kochschinken16, Zwiebeln, 
Paprika und Käse2 
 
Hawaii € 12,50 
Crème fraîche2, Kochschinken16, Ananas, Zwiebeln und Käse2 
 
Rucola € 13,50 
Tomaten Crème2, Mozzarella, Parmesan2, Zwiebeln, Rucola, und 
Kochschinken16 
 
 
alle auch vegetarisch ohne Kochschinken oder Speck zu bestellen! 
 
Apfel € 10,90 
Honig Crème2, frische Apfelscheiben und Zimt 
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Auf zur Brotzeit 

Bauernbrot4 reichlich garniert, mit 
 

eingelegtem Mainzer Handkäse2 mit Zwiebeln € 8,80 
würzigem Gouda2 € 9,80 
gekochtem Schinken16 € 9,80 
würzigem Schwarzwälder Schinken11 € 12,80 

 
Strammer Max 
 
gekochtem Schinken16 & zwei Spiegeleier € 12,80 
würzigem Schwarzwälder Schinken11 € 14,80 
und zwei Spiegeleier 

 
 

Fischgerichte 
 

in Knoblauchsahne und gebratenen Garnelen  € 14,50 
Seelachsfilet an einer Senfsauce dazu Butterkartoffeln  
und Salat € 14,80 
Zander an einer Riesling-Sahnesauce Butterkartoffeln  
und Gemüse der Saison € 18,80 
 

 
Dessert 

 
Gemischtes Eis, die Kugel  € 1,50 
Crepes mit einer Schokofüllung garniert mit Eis und Sahne € 4,50 
Apfelstrudel mit einer Kugel Eis und Sahne € 5,50 
 

 



 

Für den Hunger zwischendurch 

 
Würstchen17 mit hausgemachtem Kartoffelsalat14 € 8,80 

 
 
 
 
 
Sehr geehrter Gast, 
der Gesetzgeber verpflichtet uns, Zusatzstoffe, die den zugekauften Lebensmitteln oder Zutaten zugesetzt wurden, auf der Speisekarte 
kenntlich zu machen. Hierbei handelt es sich um meist traditionelle, schon seit Jahrzehnten gebräuchliche, für ein industrielle aber auch 
handwerklich Fertigung bewährte und z. T. unverzichtbare Zusätze, die überprüft und gesetzlich zugelassen wurden. 
 
1.koffeinhaltig  9.  Stabilisatoren  
2.mit Farbstoff 10.Süßungsmitteln 
3.chininhaltig 11.gepökelt 
4. Konservierungsstoff 12.Antioxidationsmittel  
5.Geschmacksverstärker 13. gewachst 
6.geschwefelt  
7.geschwärzt  
8.mit Phosphat  
14. mit Farbstoff, Konservierungsstoff, Geschmacksverstärker, mit Phosphat 
15. Geschmacksverstärker, mit Phosphat, Antioxidationsmittel 
16. Konservierungsstoff, Stabilisatoren, Antioxidationsmittel 
17. Konservierungsstoff, Geschmacksverstärker, mit Phosphat 


